Sernik cytrynowy

Sktadniki

1 kg sera biatego

0,5 szklanki oleju

10 dag masta (topionego)

1,5 szklanki cukru (do smaku)

1 kisiel cytrynowy

5 jaj (biatka oddzielamy od zottek)
sok i skorka z cytryny

2 tyzki kaszy manny

bakalie (opcjonalnie)

Sposéb przygotowania

Wszystko doktadnie zmiksowac¢ (oprocz bialek!). Bialka ubijamy na sztywno i dodajemy do powstatej
masy. Laczymy ostroznie mieszajgc. Cato$¢ przekladamy do formy i pieczemy okoto 1 godz. w
piekarniku nagrzanym do temp. 180°C. Sernik mozemy piec na ciescie np. kruchym czekoladowym lub
po prostu sam sernik. UWAGA! Jezeli do pieczenia uzywamy duzej formy, nalezy powieli¢ porcje.
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